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== di Luigi e Innocenzo Santoro™—
Siomo ubicati nel comune di Arteno. parte della Comunita Montana dei Monti Lepini "Area
Romoana”, tromandiomo da podre in figlio da tre generazioni | segreti del nostro lavoro.
Cinquonta anni di socrificio e passione nel settore dei funghi di bosco (freschi, secchi, congelati e
sott'olio). tartufi e frutti di bosco. seguendo con meticolosita estrema ogni fose del processo di
raccolto. selezione e lovorazione dei nostri prodotti, controllando tutta la fiiera fino al confezionamento.
Varie sono le lavorazioni e di conseguenza le fasi produttive che | funghi subiscono prima di
essere destinati ol consumo: freschi, secchi. conservati, congelati. | nostr funghi trovano impiego
per soddisfare qualsiosi esigenza dell operatore professionale del nostro settore. La selezione
dei migliori funghi inizia nei boschi di produzione e nelle ceste dei raccoglitori. Selezionando in
tutta. Europa i migliori prodotti al fine di garantire qualita. sicurezza ed un prodotto unico per
sapore e fragranzo.
Quando il prodotto arriva presso la nostra azienda. al fine di evitare eventuali deteriorament,
questo viene scaricato con operazioni prettamente manuali nelle rspettive “anti-celle” al fine di
regolare e stabilizzare lo temperatura di arrivo del prodotto. Poi viene sottoposto ad primo accu-
roto processo di controllo della specie e della qualita complessiva e poi & sottoposto al controllo
di ispettori micologici ASL che controllano e certificano in base alle normative vigenti il prodotto.
Superatii controlli preliminavi il prodotto viene controlloto manualmente, pezzo per pezzo, ol fine
di consentire non solo di preparare le confezioni secondo specifici e rigorosi criteri di qualita
(pezzatura. aspetto estetico. ecc.). ma anche di eliminare gli ultimi difetti eventualmente sfuggiti
alle precedenti fasi di selezione.
Oggi & obbligatorio per legge. ma per noi & un obbligo morale quello di ricostruire la storia di
ogni nostro prodotto, potendone tracciare il percorse dalla raccolta ol punto vendita finale.
Disponiamo di patentino per la vendita dei funghi ed adottiomo il controllo haccp.
Le modeme linee di confezionamento ci permettono di soddisfare le esigenze dei nostr dlienti al

fine di personalizza il propric packaging (confezionamento) andando oltre le dassiche confezioni
standard.

Disponiamo di macchinari in grado di confezionare cassette di varia pezzatura ed avvolgere
con rete il prodotto.

Da anni forniamo la GDO (Grossa distribuzione organizzato,) ed i migliori ristoratori della capitale
e della sua provincio.




FUNGHI FRESCHI - aprile - novembre

Confezione

* vaschetta per uso alimentare
grammature varie, da 350 gr. a 600 gr. circa

* cassa di legno: 30x20 cm - minicollo - ca. Tkg,

* cassa di legno: SOx30 cm - peso variobile ca. 3 kg,

FUNGHI SECCHI
Confezioni: bustine dal peso di 20 gr.- 5O gr. - 100 gr. e personalizzoti
Conservazione: temperaturo ombiente

FUNGHI CONGELATI IN BUSTA

Confezione: Buste da 300 gr. - 500 gr- 1 Kg.
Tagli: cubo, lamina e intero
"| Conservazione: in cella o temperatura -18°C

d FUNGHI CONGELATI

Confezione: cartoni dal peso di 5 Kg. 7 Kg. e 10 Kg.
Tagli: cubo, lamina e intero
8 Conservazione: in cella o temperatura -18°C

FUNGHI SOTT OLIO

Confezioni: vosetto in vetro dal peso di 280 gr. - 560 gr. (peso sgocciolato)
Conservazione: temperatura ombiente

FUNGHI FRESCHI - moggio - novembre

Confezione
* vaschetta per uso alimentare
grammature varie, da 350 gr. a 600 gr. circa
- cassa di legno: 30x20 cm - minicollo - ca. 1kg.
* cassa di legno: SOx30 cm - peso variobile co. 3 kg,
Conservazione: temperotura 2° - 4

FUNGHI CONGELATI

® Confezione: cartoni dal peso di S Kg. 7 Kg. e 10 Kg.
& Conservozione: in cella o temperatura -18°C




Funghi Ovoli

FUNGHI FRESCHI - maggio - novembre

{ Confezione
* vaschetta per uso alimentare
grammoture varie, da 350 gr. a 6O0 gr circa
+ cassa di legno: 30x20 cm - minicollo - ca. Tkg.
* cassa di legno: SOx30 cm - peso variabile ca. 3 kg,

FUNGHI CONGELATI

Confezione: cartoni dal peso di 5 Kg. 7 Kg. e 10 Kg.
Conservazione: in cella a temperotura - 18°'C

Santoro funghi seleziona e commercializza i tartufi pio belli p.rofumnh
acquistandoli

direttamente dai suoi cavatori di fiducio.
* Gennaio - Mavzo: tartufi freschli

- Glugno - Novembre: tartufo nero estivo o scorsone (tuber aestivum).

- Settembre - Dicembre: tartufo bianco pregiato (tuber magnotum pico)
» Novembre - Morzo: tartufo nero Invernale (tuber melanosporum)

Sono una vosta categoria di frutta che si sviluppa nel particolare clima
umido del sottobosco. Lampone, Ribes. Midillo, More dal sapore autentico
senza conservanti e coloranti.

Confezione freschi in cassettine vari pesi

Confezione Congelati in cartoni vari pesi

Si intendono tutti i frutti delle pionte del genere Fragaria. La selezione delle
nostre fragole offre tutta lo bonta ed il sapore autentico della frutta senza
conservanti e coloranti.

* Fragole Fresche: Confezione: cassettine vari pesi

* Fragoline Fresche: Confezione: cassettine vori pesi

* Fragole Congelate: Confezione: cartoni vari pesi

* Fragoline Congelate: Confezione: cartoni vori pesi




Stabilimento e punto vendita

Grazie alla nostra esperienza oggi forniamo funghi in tutto il territorio loziale nei migliori ristoranti e
in tutti i mercati rionalli
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| PRIVATI: Vendita presso Nostro punto vendita
¢ RISTORRAZIONE: Distribuzione su tutto il territorio nazionale
G.D.O: Distribuzione per supermercati ed ipermercati su tutto il
territorio nozionale




?Sunnom Fumaghi il

el Hivimoo Serrrelia
L]

TSIy £
Santoro Funghi sl
Sede Legale: Via A. de Curtis.7 80024 Cordito (NR)

Sede Operativa: Via RAriana km 8600 - OOO3] Artena (RM)
Tel. +39 06951.37.67 - Fox.+39 06.95137.75
web: www.santorofunghiit
mail: santorofunghi@gmail.com
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